
Sopa de galets de Navidad con pelota
 

Raviolón de carrillera a la carbonara de setas
 

Ensalada tibia de habitas con bacalao
confitado al jerez

Menú de Navidad
Primero

Corona de cordero de Aragón asado en su jugo
con puré de boniatos y cebolletas 

Pularda de corral rellena de ceps y foie 

Arroz alicantino de calamares y zamburiñas 

Suprema de lubina salvaje a la donostiarra con
gulas y almejas

Segundo

Tatin de manzana y helado de vainilla 
Panna cotta de coco con coulis de mango 

Macedonia de frutas natural con zumo de naranja

Postre

Vino blanco: D.O. Monterrei “Galván Godello” 
Vino tinto: D.O. Monterrei “Galván Mencía”

Agua mineral, refresco y cerveza

Bebida

53 €
por persona
IVA incluido
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Canelones caseros de carn d'olla con velouté
trufada 

Bullabesa de gamba roja con rouille de azafrán 

Milhojas de salmón marinado al eneldo con piquillos y
cánonigos

Menú San Esteban

Primero

Capón asado a la catalana con pasas y orejones
 

Medallones de solomillo ibérico a la crema de foie
 

Arroz socarrat de sepietas y alcachofas 

Suprema de rodaballo a la mantequilla negra y
cítricos 

Segundo

Coulant casero de chocolate con helado de turrón 
Crema catalana 

Carpaccio de piña y almíbar de ron

Postre

Vino blanco: D.O. Monterrei “Galván Godello” 
Vino tinto: D.O. Monterrei “Galván Mencía”

Agua mineral, refresco y cerveza

Bebida 53 €
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por persona
IVA incluido



Fettuccine salteados al vongole con Jabugo 
Crema de calabaza con mousse de queso fresco y

jamón de pato
 

Timbal de queso de cabra, manzana y tomates
secos a la vinagreta de frutos secos

Menú Año Nuevo 

Primero

Entrecot de ternera gallega a la parrilla con
mantequilla maître d'hôtel 

Arroz caldoso de cigalas y gambas 
Meloso ibérico con alcachofas y cebolletas 

Lomo de bacalao a la trufa con ajetes

Segundo

Crepes caseros con helado de turrón 
Tiramisú 

Brocheta de frutas de temporada

Postre

Bebida
53 €

Carrer Numància, 185 - 932 80 12 10 - greens@grupoelreloj.com

por persona
IVA incluido

Vino blanco: D.O. Monterrei “Galván Godello” 
Vino tinto: D.O. Monterrei “Galván Mencía”

Agua mineral, refresco y cerveza


	Menú de Navidad
	Primero
	Sopa de galets de Navidad con pelota
	Raviolón de carrillera a la carbonara de setas
	Ensalada tibia de habitas con bacalao confitado al jerez

	Segundo
	Corona de cordero de Aragón asado en su jugo con puré de boniatos y cebolletas
	Pularda de corral rellena de ceps y foie
	Arroz alicantino de calamares y zamburiñas
	Suprema de lubina salvaje a la donostiarra con gulas y almejas

	Postre
	Tatin de manzana y helado de vainilla
	Panna cotta de coco con coulis de mango
	Macedonia de frutas natural con zumo de naranja

	Bebida

	53 €
	Carrer Numància, 185 - 932 80 12 10 - greens@grupoelreloj.com
	Menú San Esteban
	Primero
	Canelones caseros de carn d'olla con velouté trufada
	Bullabesa de gamba roja con rouille de azafrán
	Milhojas de salmón marinado al eneldo con piquillos y cánonigos

	Segundo
	Capón asado a la catalana con pasas y orejones
	Medallones de solomillo ibérico a la crema de foie
	Arroz socarrat de sepietas y alcachofas
	Suprema de rodaballo a la mantequilla negra y cítricos

	Postre
	Coulant casero de chocolate con helado de turrón

	Bebida


	53 €
	Vino blanco: D.O. Monterrei “Galván Godello”
	Vino tinto: D.O. Monterrei “Galván Mencía”
	Agua mineral, refresco y cerveza
	por persona
	IVA incluido
	Carrer Numància, 185 - 932 80 12 10 - greens@grupoelreloj.com
	Menú Año Nuevo
	Primero
	Fettuccine salteados al vongole con Jabugo
	Crema de calabaza con mousse de queso fresco y jamón de pato
	Timbal de queso de cabra, manzana y tomates secos a la vinagreta de frutos secos

	Segundo
	Entrecot de ternera gallega a la parrilla con mantequilla maître d'hôtel
	Arroz caldoso de cigalas y gambas
	Meloso ibérico con alcachofas y cebolletas
	Lomo de bacalao a la trufa con ajetes

	Postre
	Crepes caseros con helado de turrón
	Tiramisú
	Brocheta de frutas de temporada

	Bebida


	53 €
	Carrer Numància, 185 - 932 80 12 10 - greens@grupoelreloj.com


