BAR-RESTAURANT
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Sopa de galets de Navidad con pelota

Ravioldn de carrillera a la carbonara de setas

Ensalada tibia de habitas con bacalao
confitado al jerez

(Segmah

Corona de cordero de Aragén asado en su jugo
con pure de boniatos y cebolletas

Pularda de corral rellena de ceps y foie
Arroz alicantino de calamares y zamburifias

Suprema de lubina salvaje a la donostiarra con
gulas y almejas

Lostre

Tatin de manzana y helado de vainilla
Panna cotta de coco con coulis de mango
Macedonia de frutas natural con zumo de naranja

SPebida

Vino blanco: D.O. Monterrei““chIvéln Godello”
Vino tinto: D.O. Monterrei “Galvan Mencia” 53
&» Agua mineral, refresco y cerveza
y
A por persona
jk IVA incluido
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BAR-RESTAURANT
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Canelones caseros de carn d'olla con velouté
trufada

Bullabesa de gamba roja con rouille de azafrdn

Milhojas de salmdn marinado al eneldo con piquillos y
canonigos

(Seg;mdm

Capdn asado a la catalana con pasas y orejones
Medallones de solomillo ibérico a la crema de foie
Arroz socarrat de sepietas y alcachofas

Suprema de rodaballo a la mantequilla negra 'y
citricos

Lustre

Coulant casero de chocolate con helado de turrén
Crema catalang
Carpaccio de pina y almibar de ron

SLebida
% Vino blanco: D.O. Monterrei “Galvdn Godello” 53 6

Vino tinto: D.O. Monterrei “Galvdn Mencia” 00r persona
Agua mineral, refresco y cerveza - -
9 ’ y IVA incluido
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BAR-RESTAURANT
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Fettuccine salteados al vongole con Jabugo

Crema de calabaza con mousse de queso fresco y
jamon de pato

Timbal de queso de cabra, manzana y tomates
secos d la vinagreta de frutos secos

QSW

Entrecot de ternera gallega a la parrilla con
mantequilla maitre d'hotel

Arroz caldoso de cigalas y gambas
Meloso ibérico con alcachofas y cebolletas

Lomo de bacalao a la trufa con ajetes

Lostre

Crepes caseros con helado de turrén
Tiramisu
Brocheta de frutas de temporada

ﬁ Vino blanco: D.O. Monterrei““Galvén Godello”
ﬁ Vino tinto: D.O. Monterrei “Galvédn Mencia”

j% - Agua mineral, refresco y cerveza por persona
-8 IVA incluido
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